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RES ORGANOLEPTIQUES

ovec des notes de sous-bois. La bouche est complexe avec
se, vanillée et persistante. Notes de fruits rouges confiturés
de Garrigues.

5 METS & VIN

et & base de champignons, Gibier, Gigot d'agneau,
pdate pressée cuite.

DNS 2018
GUIDE HACHETTE DEs VINS 2018-19
cours Général Agricole Paris

RE DE SERVICE & DUREE DE GARDE

de 18/20°C, a carafer. Garde 5 & 8 ans.

& TERROIR 3
argilo-calcaires de Coteaux LA ABASSIERE

)N
avec macération de 15 jours. 20% vieilli en f0t de chéne.
fin de préserver au mieux son caractere.
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ogne Duché d'Uzés Cannelle.
e de 6 bouteilles.



